
Willkommen auf 
Gut Sonnenhausen!

Gut Sonnenhausen begegnet jedem Gast 

auf ganz persönliche Weise, denn der 

denkmalgeschützte und vor über hun-

dert Jahren als Gestüt erbaute Dreiseit-

hof ist ein Ort, der vieles in sich vereint. 

In herrlicher Alleinlage, umgeben von 

Ruhe und Natur – und doch nur 35 Kilo-

meter vor den Toren Münchens gelegen, 

verzaubert das Anwesen mit vielen 

Details aus dem Jugendstil, mit zeitge-

nössischer Kunst und Landart-Objekten. 

Nutzen Sie die Vielfalt der Räume wie 

etwa die historische Reithalle, die ehe-

maligen Stallungen, den Kapellsaal, das 

Kaminzimmer oder das Atelier für krea-

tive Tage oder für ausgelassene und 

exklusive Feiern. Entspannen Sie im Klo-

stergarten oder im Innenhof und lassen 

Sie sich von unserer Bio-Guts küche ver-

wöhnen. Das Gut Sonnenhausen ist ein 

Schwesterunternehmen der Herrmanns-

dorfer Landwerkstätten und den ökolo-

gischen und sozialen Grundwerten der 

Familie Schweisfurth verpfl ichtet.

Einfach eine Idee mehr 
Möglichkeiten 

Gut Sonnenhausen ist nicht nur ein 

Ort, der vieles in sich vereint, sondern 

auch einer, der zahlreiche Möglichkei-

ten bietet. Hier können Sie tagen und 

schulen, präsentieren und diskutieren, 

feiern oder ein paar inspirierende und 

erholsame Tage verbringen. 

Sonnenhausen steht Ihnen aber auch 

für einen „Kurzbesuch“ offen: Kommen 

Sie doch zu einem unserer Konzerte – 

das Programm fi nden Sie im Internet. 

Im Sommer laden wir Sie ein, bei 

schönem Wetter an Wochenenden 

und an Feiertagen unser Gartencafé 

„Milchküche“ zu besuchen. 

Genießen Sie die besondere Atmosphäre 

und lassen Sie sich nach einer Wande-

rung oder Radeltour rund um das Gut 

Kaffee, Kuchen oder eine Brotzeit aus 

der Bio-Gutsküche schmecken. 

Gut Sonnenhausen
Tagen, feiern und genießen
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Gut essen, gut schlafen 

Gute Küche beginnt mit exzellenten 

Zutaten, die bei uns ausnahmslos aus 

kontrolliert-ökologischem Landbau 

und nach Möglichkeit aus der Region 

stammen und stets frisch zubereitet 

werden. Zu den wichtigsten Partnerbe-

trieben gehören dabei die Herrmanns-

dorfer Landwerkstätten. Zu Trinken gibt 

es Herrmannsdorfer Schweinsbräu, Bio-

weine von befreundeten Winzern, Direkt-

säfte aus bayerischem Streuobst, gutes 

Wasser aus den Alpen und vieles mehr.

Sie können bei uns natürlich auch über-

nachten! Unsere 33 Zimmer mit 68 

Betten präsentieren sich so wie das 

ganze Gut: authentisch, nach baubiolo-

gischen Kriterien ausgebaut und mit 

Kunst und viel Liebe zum Detail ausge-

stattet. Verschiedene Architekten haben 

hier in den vergangenen Jahren ihre 

Handschrift hinterlassen. Ob in moder-

ner Designsprache mit Naturelementen, 

klar und puristisch oder als großzügiges 

Studio – die Zimmer halten für jeden 

Geschmack etwas bereit.

Individuelle Tagungsräume 

Jeder Raum hat eine ganz eigene Atmo-

sphäre und bildet einen besonderen 

Rahmen für Ihre Tagungen. 

Sie können Ihre Gedanken und Konzepte 

in 8 Tagungsräumen mit einer Größe 

von 17 bis 475 qm austauschen, immer 

unterstützt durch modernste Tagungs-

technik inklusive kostenfreiem W-LAN. 

Zur Auflockerung Ihrer Veranstaltung 

bieten oder vermitteln wir Ihnen ver-

schiedene Rahmenprogramme. 

Festliche Säle für Ihre Feiern

Egal zu welchem Anlass, ob Hochzeit, 

Geburtstag oder Firmenjubiläum: wir 

organisieren – Sie genießen. Feiern 

können Sie mit bis zu 180 Gästen in 

vier verschiedenen Räumen: im Guts-

Restaurant (der ehemaligen Hofmetz-

gerei), im Freiraum (dem früheren Pfer-

destall), im Kapellsaal (der einstigen 

Hofkapelle mit angrenzendem Kloster-

garten) oder der historischen Reithalle 

mit Galerie. Bei schönem Wetter sind 

der Innenhof und der Klostergarten mit 

Terrasse eine ideale Ergänzung. 


